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Entrée

Carpaccio de courgettes, vinaigrette au thym 
et essence de truffe blanche, accompagné d’une 

brunoise de courgettes et de tomates.

Plats 

Paupiette de suprême de pintade aux champignons 
et sa purée de patates douces parfumée 

aux épices douces.

Dessert
 

Brioche rôtie avec compotée de pommes, 
crème anglaise au romarin.

Un menu élaboré par : 
Thierry Guilbault - Chef du restaurant Le Fin Gourmet, Parthenay (79)
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